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<€ Battery cover <&> Coperchio batteria <> it
<> Tapa de la bateria <& Krytbaterie <© FRAHH
<> Couvercle des piles B> Bt —

<6 Compartimento de pilhas
fiir das <@ i

<> Insert four LR6 batteries (sold separately), with positive and negative terminals facing as shown on the inside of the
battery cover.

Inserte cuatro pilas LR (se venden separadamente), poniendo los terminales positivos y negativos como se indica en
elinterior de la tapa de la bateria.

Alimenter avec 4 piles LR (vendues séparément) insérées conformément aux indications de péles figurant sur la face
interne du capot.

<@ Bitte setzen Sie 4 AAA Batterien entsprechend der Markierung ein.

<@> Inserire 4 batterie LR (non incluse), posizionando i poli positivi e negativi secondo quanto indicato all’ interno del
coperchio batteria.

<@ Vlozte ctyfi baterie LR (prodava se samostatné) tak, jak je uvedeno na vnitini strané krytu baterie.

Insira 4 pilhas AA (vendidas separadamente), com os pdlos positivo e negativo de acordo com a figura no
compartimento

<> Placera fyra LR6-batterier (AA) (medfoljer ej), med plus- respektive minuspol enligt anvisningarna pa insidan av
batteriskyddet.
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<& Grip <@ Heel &> Blade & Tip

<> Mango <&> Talén (final hoja con el mango) <> Hoja <> Punta
Poignée Talon <> Lame Pointe

<G Griff <6 Klingenende <G Klinge <6 Klingenspitze
<& Manico <> Parte finale del filo della lama <> lama <&> Punta

<& Rukojet < Pata <&@ Cepel < Spicka

Cabo Ricasso Lamina Ponta

<5 Handtag <> Langstin pa knivbladet <& Knivblad <€ Knivbladets spets
& FF @ @77 @ TR
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&> While pressing the “Run” switch, slowly insert the knife into the knife guide slot on the left side, starting with the
heel of the knife, at the location indicated by the arrow. (Make sure that the blade edge is level when inserted.)

Presionando el interruptor "de Marcha", inserte despacio el cuchillo en la ranura por el lado izquierdo, comenzando
por el talon del cuchillo, en la posicion indicada por la flecha. (Asegirese que la hoja 03 esta correctamente en su
posicién una vezinsertada.)

Pendant que vous pressez le bouton "Run”, insérez doucement le couteau dans la fente du coté gauche en
commencant par le talon de la lame a I'endroit indiqué par la fleche.

<> Halten Sie den Anschaltknopf gedriickt. Fiihren Sie die Klinge in den linken Fiihrungsschacht ein und ziehen Sie
diese zu sich her, der Pfeilrichtung folgend. Bitte die Klinge gleichm@Rig und mit wenig Druck fiihren.

<& Tenendo premuto il tasto “Run”, inserire lentamente il coltello nella fessura sinistra e, iniziando dal punto indicato dalla
freccia, far scorrere la lama partendo dalla parte finale. (Assicurarsi che il filo della lama sia a contatto con la mola).

< Stisknéte tlacitko "Start", pomalu vlozte niiz do drzaku z levé strany, zacnéte zadni ¢asti noze v misté oznaceném
Sipkou. (Ujistéte se, Ze cepel je vodorovné).

< Enquanto pressiona o botdo “Run”, lentamente insira a faca na abertura na lateral esquerda, comecando com a base
dafacanolocal indicado pela seta. (Certifique-se que a borda da lamina esta nivelada quando inserida).

<> Forldngsamt ner knivbladet i slipspringan pé vénstra sida dér pilen indikerar, samtidigt som du trycker
ner"Run”-knappen. Det dr viktigt att halla bladets egg rakt i sparet.
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&> Ifthe knife blade s pressed hard against the grinding stone, the indicator lamp will turn off Lightly sharpen the knife without pressing to keep
the indicator lamp from turning off.If the indicator lamp blinks on and off frequently even if you sharpen without pressing, replace the batteries.

Silahoja del cuchillo es presionada con demasiada fuerza, la luz se apagara. Sila lampara parpadea con frecuencia,
incluso cuando la presion no es aplicada durante el afilado, esto quiere decir que las pilas tienen que ser substituidas.

Sila lame du couteau est appuyée trop fortement contre la meule, le voyant lumineux s'éteint. Aiguisez |égérement le couteau sans appuyer trop fort
afin d'éviter que le voyant s'allume. Sile voyant lumineux clignote méme i vous procédez a | aiguisage en douceur, alors remplacez es batteries.

<> Wenn die Klinge zu stark auf den Schleiftstein gedriickt wird, erlischt die Funktionsanzeige. Wenn die
Funktionsanzeige selbst bei geringem Druck permanent blinkt, miissen die Batterien gewechselt werden.

<> Selalama del coltello viene premuta forte contro lamola, la spia luminosa si spegne. Affilare il coltello senza eccessiva pressione affinché la spia luminosa non
sispenga. Sela spia luminosa lampeggia spesso anche quando non viene applicata pressione durante |'affilatura, significa che bisogna sostituire e batterie.

< Je-linliz tisknut pfili silné proti brusnému kotouci, kontrolka zhasne. Bruste niiz lehce, bez silného tlaceni na niiz, aby
kontrolka nezhasla. Blika-li kontrolka, i kdyz tlak neni béhem brouseni pfilis silny, znamena to, Ze baterie je tfeba vymeénit.

Sealamina da faca for pressionada com forca contra a pedra de amolar, a luzindicadora se apagard. Afie a faca delicadamente para
evitar que a luz se apague. Se a luzindicadora piscar muito frequentemente, mesmo afiando sem pressionar, troque as haterias.

<> Om knivbladet pressas hart mot slipstenen, kommer indikatorlampan att slockna. Om indikatorlampan blinkar pa
och av ofta dven om du slipar utan att trycka, byt ut batterierna.
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<€ Next, insert the knife into the knife guide slot on the right side, and sharpen the other side of the knife in the same way.
Después, inserte el cuchillo en la ranura por el lado derecho, y afile el otro lado del cuchillo de la misma manera.
Insérez ensuite, le couteau dans la fente du couvercle du coté droit et aiguisez |'autre coté du couteau de la méme fagon.
< AnschlieBend fiihren Sie die Klinge in den rechten Fithrungsschacht ein und scharfen die Klinge auf der anderen Seite.
<& Unavolta terminata |'affilatura della lama su un lato, inserire il coltello nella fessura destra e procedere allo stesso modo.
<@ Dale, vlozte niiz do drzku na levé strané a zbruste jeho pravou stranu stejnym zpsobem

Em seguida insira a faca na abertura lateral direita e afie 0 outro lado da mesma maneira.

< Forinknivbladetislipskdran pa hogra sidan och slipa den andra sidan av knivbladet pa motsvarande sétt.
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<& Indicator lamp

<> Lamparaindicadora
Pzal <&> Témoin lumineux

<6 Funktionsanzeige

<G> Spialuminosa

<2 Kontrolka

<€ Indicador luminoso

< Indikationslampa
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<> Hold the sharpener firmly with one hand, press the “Run” switch with your thumb, and check to make sure that the
indicator lampis litup in green. (If the lamp does not light up, please insert new batteries.)

Sostenga el afilador firmemente con una mano, presione el interruptor "de marcha" y compruebe que la luz del
indicador esta encendida en verde. (Si lalampara no se enciende, por favor inserte nuevas pilas.)

Tenir fermement I'aiguiseur d'une main, pressez le bouton "run" avec votre pouce, et assurez-vous que le voyant
vert soit allumé en vert (si le voyant n'est pas allumé, vérifiez I'état des piles).

<> Halten Sie das Schleifgerdt mit einer Hand fest und betatigen Sie den Anschalter. Priifen Sie bitte ob die
Funktionsanzeige griin leuchtet (wenn die Anzeige nicht leuchtet, bitte neue Batterien einsetzen).

<> Tenere |"affilatore con una mano, premere il tasto “Run” con il pollice e assicurarsi che la spia luminosa verde sia
accesa. (Se la spia luminosa non si accende, bisogna cambiare le batterie).

<@ Brusku drzte pevné jednou rukou, stisknéte tlacitko “Start” a pro jistotu zkontrolujte, Ze kontrolka sviti zelené
(pokud kontrolka nesviti, viozte nové baterie).

Segure o afiador firmemente com uma mao, pressione o botao “Run” com seu polegar, e certifique-se que a luz
indicadora (verde) estd acesa. (Se a luz ndo acender, por favor, insira novas baterias).

<> Hall slipmaskinen i ett fast grepp med ena handen. Tryck in “Run”-knappen med tummen och kontrollera att
indikationslampan lyser gront. Om den inte ténds ska du sétta i nya batterier.
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<€ Useaslow stroke: About 10 seconds each way

Hagaun

Glissez lentement lalame d’avant en arriére a peu prés 10 secondes dans chaque direction
<6 Ziehenssie die Klinge langsam durch (etwa 10 Sek. jede Seite)

<& Do not press too hard.

ido lent i 10 d No presione fuertemente
Ne pas appuyer trop fort

<6> Driicken sie nicht zu stark

ada pasada.

<G> Effettuareil passaggio lentamente: circa 10 secondi in ogni direzione. <&>Non premere troppo.
<& Provedte pomaly tah: cca 10 sekund v kazdém sméru <> Netlagte pfilis silng.
<£> Faga lentos: aproxi 10 dos cada vez Nao pressione muito
<> Drag kniven langsamt i en jamn rorelse under ungefar 10 sekunder. &> Tryckiinte for hart.
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&> Slowly, using a stroke that takes about 10 seconds, sharpen the knife from the heel to the tip, lining up with the
transparent cover in the center. Be careful not to press the knife down too hard. Draw the knife back slowly
following the shape of the blade.

Despacio, efectuando un recorrido de aproximadamente 10 sequndos, afile el cuchillo del talon hacia la punta alo
largo del recubrimiento transparente que esta en medio. Procure no hacer demasiada presién sobre el cuchillo.
Invierta el movimiento a lo largo de la hoja del cuchillo.

Lentement, par petits a-coups passage d'environ 10 secondes, aiguisez la lame du couteau du talon & la pointe en
vous mettant en ligne avec le couvercle transparent. Veillez  ne pas appuyer le couteau trop fermement. Ramenez
lalame vers vous doucement en suivant la forme de la lame.

< Schleifen Sie die Klinge langsam (ca 10 Sek. je Seite) vom Kli de zur Klingenspitze entlang dem P
Cover in der Mitte. Bitte die Klinge nicht zu kréftig aufdriicken. Ziehen Sie das Messer langsam, der Schneide
folgend zuriick.

<& Lentamente, effettuando dei passaggi di circa 10 secondi ciascuno, affilare il coltello dalla fine della lama alla punta,
allineandosi con la copertura trasparente al centro. Fare attenzione a non premere il coltello verso il basso con
troppa forza. Far scorrere lentamente il coltello sequendo la forma della lama.

<> Pomalym tahem, ktery trva asi 10 sekund, bruste ntiz smérem od paty ke Spicce. Pouzivejte prithledny ochranny
kryt. Dévejte pozor, abyste netlacili na niz prilis silné. Bruste niz pomalu podél celé cepele.

Lentamente, seguindo um curso que leva por volta de 10 sequndos, afie a faca da base para a ponta, alinhando com
atampa transparente no centro. Tenha cuidado para nao forcar demasiadamente a faca para baixo. Retire a faca
lentamente sequindo o formato da lamina.

4 Slipa knivbladet langsamt med drag som varar i ungefar 10 sekunder. Borja ldngst in pa knivbladet och avsluta vid
spetsen. Dra kniven mot dig, med kniven i skéran. Ett drag som tar ca 10 sekunder skérper kniven frén bas till spets.
Tryckinte for hart och folj bladets form. Falj kniveggets form med ett latt tryck.
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<€ Repeat this process, sharpening both sides of the blade alternately, two to three times on each side.
Repita este proceso, afilando ambos lados de Ia hoja de dos a tres veces por cada lado.

Répétez cette opération d'aiguisage deux a trois fois en alternant chacun des deux cotés de la lame.

< Wiederholen Sie den Vorgang zwei bis drei mal je Seite.

<® Ripetere questa operazione, affilando entrambii lati della lama alternativamente, due o tre volte per lato.
<@ Opakujte tento postup brouseni po obou stranach ¢epele stiidavé, dvakrat az tiikrat z kazdé strany.
Repita esse processo, afiando ambos os lados da lamina alternadamente, de duas a trés vezes para cada lado.
< Upprepa proceduren. Slipa bada sidorna av knivbladets egg, tva till tre gdnger pa varje sida.

@ REREWERN2EIR.
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<> Afteryou have finished sharpening the knife, check to make sure that
the blade is sharp enough. If the blade still has not returned to its
original sharpness, sharpen both sides again about two to three times.

Después de que usted haya terminado de afilar el cuchillo, compruebe
que la hoja esta bien afilada. Si todavia no es asi, repita la operacion por
ambos lados otra vez aproximadamente dos o tres veces.

lorsque I'aiguisage est terminé, vérifiez que la lame soit redevenue
tranchante. Si vous ne retrouvez pas le tranchant d'origine, renouvelez
I'opération deux a trois fois des deux cotés de la lame.

<@ Nach dem Schleifvorgang, priifen Sie die Scharfe der Klinge. Im
Bedarfsfall wiederholen Sie den Vorgang auf jeder Seite zwei bis drei mal.

<&> Unavolta terminata |’operazione di affilatura del coltello, controllare che la lama sia sufficientemente tagliente.
Selalama non é ancora ritornata alla sua taglienza originale, affilare nuovamente entrambi i lati per due o tre volte.

<> Po dokonceni brouseni nozi, zkontrolujte, zda je cepel dost ostra.
Pokud cepel jesté nemd svoji pivodni ostrost, opakujte proces brouseni znovu dvakrét az tfikrat z obou stran.

Depois de terminar o processo, verifique se a faca estd suficientemente afiada.
Sealamina ainda ndo tiver retornado a sua afiagao original, afie ambos os lados novamente de duas a trés vezes.

> Efter avslutad slipning ska du kontrollera att knivbladets egg har blivit tillrackligt vasst.
Om du inte dr ndjd ska du slipa bada sidorna igen, cirka tva till tre gnger.
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<@ This sharpener cannot be used to sharpen the following types of knives: broad-bladed carving knives,
sashimi knives, or other single-edged knives; bread knives or knives with special blades (see illustration);
and knives with thick blades.

Este afilador no puede ser usado para afilar los siguientes tipos de cuchillos: cuchillos con corte a un lado,
cuchillos de sashimi,, u otros cuchillos de filo vaciado; cuchillos con sierra o dientes, cuchillos con hojas
especiales (mirar lailustracién); y cuchillos con hojas gruesas (espesas).

L aiguiseur ne peut pas étre utilisé pour |aiguisage des couteaux suivants : couteaux a dépecer, couteau a
sashimi, couteaux a pain ou couteaux a lame spécifiques (voir illustration) ; et couteaux a lame épaisse.

Nicht geeignete Messertypen sind unter Anderem: dicke Klingen, Sashimi Messer, andere einseitig
geschliffene Messer, Wellen-schliff oder Messer mit Spezialklingen.

<> Questo affilatore non puo essere utilizzato per affilare i seguenti tipi di coltelli: coltelli trincianti a lama
larga, coltelli sashimi o altri coltelli affilati da un solo lato, coltelli da pane o coltelli con lame speciali (vedi
illustrazione); e coltelli con lame spesse.

<@ Tuto brusku nelze pouzit pro brouseni nasledujicich typi nozii: porcovaci noze, sashimi noze nebo dalsi
jednosecné noze; noze na chléb nebo noze se specidlnim ostfim (viz. obrazek); a noze se silnou cepeli.

Este afiador ndo pode ser usado para afiar os seguintes tipos de faca: faca trinchante com ldmina larga, faca
para sashimi, ou outros tipos de facas com fio de corte tnico; facas para pao ou facas com ldminas especiais
(verfigura); e facas com lamina grossa.

<> Denna knivslip kan inte anvandas till foljande knivtyper: bredbladiga forskérare, sashimiknivar eller andra
enkelslipade knivar, brodknivar eller andra knivar med speciella blad (se bild) eller knivar med tjocka blad.
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/ <> Heavy-bladed knife with blade guard Faca com lamina grossa com protecao
4 Hoja gruesa con protector <@ Tjockare blad med bolster
<€ Lame lourde avec garde métallique @ HHFHETRT
@ <G volumindse Klinge mit Handschutz < dusa a2 Fug
<> Coltello con lama spessa e guardia di protezione DIEHEADET
<> Noze se silnou ¢epelia s ochranou

<@ *Blade cross-section. <G> Klingen-Querschnitt Lamina corte transversal wgte| ch oo},

Hoja transversal <B> *Sezione lama <> Dir skireggen borjar B> BT OMERTY,

<6 Profil de lame <& priifez cepeli @ HEERTINHEE.
<& Single edge blade <& Double edge blade
Hoja afilada sélo por un lado Hoja afilada por los dos lados
<> Lame simple tranchant <&>Lame double tranchant
<6 Einseitig geschliffene Klinge Beidseitig geschliffene Klinge
<&>Lama con angolo singolo <G> Lama a doppio angolo
<2 jednosetna tepel <& dvousetna tepel

—{, <€ Lamina com corte simples. "‘:L <€ Lamina com corte duplo.
<> Enkelslipat blad <> Dubbelslipat blad
(SR DEY] @@ WA
W @ e co=(HEi) VN e Loj=
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<€ Use aslow stroke: About 10 seconds each way

Haga una pasada lenta: Aproximadamente 10 segundos cada vez
Procédez par passages lents : 10 secondes chacun

<G> Ziehenssie die Klinge langsam durch (ca. 10 Sek.)

<G> Effettuare un passaggio lento: circa 10 secondi in ogni direzione.
<> Tahnéte niiz pomalu v kazdém sméru pfiblizné 10 sekund
Fagamovi lentos: i gundos cada vez
<> Dragkniven ienja ungefar 10 sekunder at bada hallen.
@ 1BEE 107 ($12)
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<& Rough grinding:Ceramic knives are very hard, so they require rough grinding. For rough grinding, draw the
knife back and forth across the grinding stone.

Grano grueso: Los cuchillos de cerdmica son muy duros, deben ser afilados con el grano grueso y luego
terminados. Para el afilado con el grano grueso, dirija el cuchillo hacia adelante y hacia atrds por la ranura.

Préparation d'arréte : les lames céramiques sont tres dures et il faut préparer |"arréte d'abord et ensuite finir
parlaiguisage. Pour la préparation darréte faites plusieurs Aller / Retour sur la meule d'affitage.

<@ Vorschleifen: Keramik Messer sind sehr hart, daher miissen sie grob vorgeschliffen werden und dann
nachgeschliffen werden. Fiir das Grobschleifen fiihren sie das Messer vor und zuriick iber die Schleifeinheit.

<& Sgrossatura: | coltelli in ceramica sono molto duri e quindi le lame devono essere prima sgrossate e poi rifinite.

< Hrubé broueni: keramické noze jsou velmi tvrdé a musi byt nejprve brouseny na hrubo a poté teprve
dokonceny. Pro hrubé brouseni tahnéte niiz po kotou¢i tam a zpét.

Desbaste: facas de ceramica sao muito duras, portanto é necessario fazer o desbaste e depois 0 acabamento.
Para desbaste, puxe a faca para trés e para frente através do rebolo

<€ Grovslipning: Keramiska knivar har ett mycket hart knivblad. De behover darfor grovslipas till en borjan. Drag
kniven fram och tillbaka i slipskaran.
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&> While pressing the “Run” switch, slowly insert the knife into the knife guide slot on the left side, starting with
the heel of the knife, at the location indicated by the arrow. Do not try to sharpen just one part of the blade.
Using strokes that take about 10 seconds, sharpen the entire knife from the heel to the tip and back again.

Presionando el interruptor "de Marcha", inserte despacio el cuchillo en la ranura por el lado izquierdo, comenzando
por el talén del cuchillo, en la posicion indicada por la flecha. No trate de afilar una parte de la hoja. El tiempo de
afilado es de aproximadamente 10 sequndos, afile el cuchillo entero del talon a la punta y atrés otra vez.

En pressant le bouton "RUN", insérez doucement le couteau dans la fente du coté gauche en commencant par le talon
delalame al'endroitindiqué par la fleche. N'essayez pas d'aiguiser juste une partie de la lame. En procédant par petits
a-coups de 10 secondes environ, aiguisez le couteau entier du talon au a la pointe dans un mouvement de va-et-vient.

Halten sie den Anschaltknopf gedriickt und fiihren sie das Messer langsam in den linken Fiihrungsschacht ein.
Ziehen sieimmer die gesamte Klinge tiber die Schleifeinheit (nicht nur Teile ). Jeder Schleifvorgang sollte ca. 10 Sek
dauern. —von dem Klingenende zur Spitze und wieder zuriick.

<> Tenendo premuto il tasto “Run”, inserire lentamente il coltello nella fessura sinistra e, iniziando dal punto indicato dalla
freccia, far scorrere lalama partendo dalla parte finale. Non cercare di affilare solo un lato della lama. Effettuando
passaggi di circa 10 secondi ciascuno, affilare il coltello su tutta la lunghezza della lama, (dalla fine alla punta e ritorno).

< Stisknéte tlacitko "Start", pomalu vlozte niiz do drzéku z levé strany, zacnéte zadni casti noze v misté oznaceném
Sipkou. Nebruste niz pouze z jedné strany ostfi. Brouseni provadéjte tahem, které trva cca 10 vtefin, po celé délce
Cepele noze, od paty ke Spicce cepele a zpét.

Enquanto pressiona o botdo “Run”, lentamente insira a faca na abertura na lateral esquerda, comegando com a base
dafacanolocal indicado pela seta. Nao tente afiar somente uma parte da lamina. Sequindo cursos que levam por
volta de 10 segundos, afie a faca inteira da base para ponta, e novamente.

<€ Finish grinding : To finish, draw the knife toward you, alternating two to three times on each side.
Rectificacion (grano fino) : Para terminar, deslice el cuchillo hacia usted, alternando dos o tres veces por cada lado.
Finition : aiguisez votre couteau en le ramenant vers vous deux a trois fois en alternant chaque ¢6té de lalame.
@ Fiir den Feinschliff, ziehen Sie das Messer zwei bis drei mal auf jeder Seite zu sich her (nicht vor und zuriick).
<@> Finitura: perrifinire la lama, far scorrere il coltello verso sé stessi, alternando due o tre volte perlato.

@ Dokonéeni brouseni : k dokonéeni tahnéte niz smérem k vam, stfidavé dvakrat az téikrat na kazdé @

<€ Para terminar, retire a faca, alternando de duas a trés vezes para cada lado.

<& Forattavsluta : Dra kniven mot dig, vaxelvis tva till tre ganger pa varje sida.

@ MEEEREEE2EIR, EolE A CRAT DIETE.
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>k1 Sharpen by drawing the blade back in single strokes from heel to tip, alternating two to three times on each side.

@ <@> Once the chip has been repaired, finish by sharpening the blade using steps 03-07.k1

Una vez que el filo ha sido reparado, terminar de afilar la hoja siguiendo los pasos 03-07.
>k 1 Afile la hoja de nuevo en pasadas simples desde el talon a la punta, alternando dos o tres veces por cada lado.

Dés que le fragment a été réparé, terminez I'aiguisage de la lame en utilisant des pas 03-07. 1
>k 1 Aiguisez en retirant la lame par simples a-coups du talon vers la pointe, en alternant deux a trois fois chaque c6té.

<& Wenn Sie den Ausbruch behoben haben,beenden Sie den Schleifvorgang durch den Vorgang 03-07.
Fiir den Feinschliff ziehen Sie die Klinge zwei bis drei mal je Seite zu sich her.

<& Unavolta che la scheggiatura é stata asportata, rifinire la lama ripercorrendo le operazioni 03-07.¥1
Affilare tirando a sé il coltello, con passaggi in un solo senso, dalla fine alla punta della lama, alternando due o tre
volte per lato.

< Jakmile byl odstépek opraven, zakoncete ostfeni pomoci krokd 03.07.%1
*1 Brouseni osti v jednom tahu od paty ke Spicce, stfidavé dvakrat az tfikrét na kazdé strané.
Uma vez que a lasca tenha sido reparada, termine afiando a lamina usando os passos 3a 7.*
* Afiarinserindo a lamina de volta em um nico curso, da base para ponta, alternadamente, de duas a trés vezes cada lado.
<> Nérhacket val har reparerats, avsluta genom att slipa bladet med hjalp av stegen 03-07*1.
*1Slipa genom att dra knivbladet bakat i ett enda drag fran bladets bas till spets, véxelvis tva till tre ganger pa
varje sida.
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Nettoyage @ BFEANDLES
< Reinigung

< Pulizia -
C.v v s <&> The grinding stone cannot be replaced.
< (isteni Lapiedra de afilar no es reemplazable
@ lepeza Lameule ne peut pas étre changée.
& Rengaring Der Schleifstein kann nicht ersetzt werden
<> Lamola per affilatura non pud essere sostituita
rusny kotou¢ nemiize byt vyménén.
Brusny kotoué nemiize by -
Apedra de amolar nao pode ser substituida.
<> Sliphjulen kan inte bytas ut
<> BIATHEER.
RES DY 5 &L
BREIKBTEXEA

<@ grinding stone
piedra de afilar
<> meule
Schleifstein
<&>mola per affilatura
<@ brusny kotou¢
Pedra de amolar.
<€ Slipsten
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< How to sharpen Kyocera ceramic knives that have chipped blades
Como afilar los cuchillos Kyocera de ceramica que tienen hojas con pequefias muescas
Comment aiguiser un couteau céramique Kyocera dont la lame est ébréchée ?
© Anleitung zum Scharfen von Kyocera Keramik Messern mit kleinen Ausbriichen
<> Come affilare un coltello in ceramica Kyocera con scheggiature sulla lama.

< Jak brousit keramické noze Kyocera, které maji vystiplou ¢epel

< Como afiar facas de ceramica Kyocera com lamina lascada

< Hur du slipar Kyocera keramiska knivar som blivit kantstotta
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<& Kyocera's ceramic knives can be sharpened even if the blade is chipped, as long as the chip is no more than 0.5 mm deep.
Los cuchillos de ceramica de Kyocera pueden ser afilados incluso si la hoja esta mellada y ésta no es superiora 0.5 mm de hondo.

Les couteaux céramiques Kyocera peuvent étre aiguisés méme s'ils sont ébréchés a condition que I'encoche ne
dépasse pas 0.5 mm de profondeur.

<6 Kyocera-Keramikmesser konnen auch trotz kleiner Ausbriiche nachgeschliffen werden. Diese sollten jedoch nicht
tiefer seinals 0,5mm.

<& | coltelliin ceramica Kyocera possono essere affilati anche in caso di lama scheggiata, a condizione che la
scheggiatura non superi gli 0.5mm di profondita.

<@ Keramické noze Kyocera mohou byt brouseny, i kdyz je vystipla cepel, maximalné ale do 0,5mm.

As facas de cerdmica podem ser afiadas mesmo se a lamina estiver lascada, desde que a lasca nao tenha mais de
0,5mm de profundidade

<& Kyoceras keramiska knivar kan slipas dven om knivbladets eqg ar kantstdtt, savida hacket inte &r djupare an 0,5 mm.
@ FEHMENE N DHIR, MELOSmmEROEER, AT 4.
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<& Tryck ner “Run”-knappen samtidigt som du Iangsamt for ner knivbladet i slipskaran pé vénstra sida. Slipa alltid
hela knivbladets egg. Bérja langst in pa knivbladet och avsluta vid spetsen. Anvand langsamma drag under 10
sekunder at bada hallen.
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<€ Use aslow stroke: About 10 seconds each way

Haga una pasada lenta: Aproximadamente 10 segundos cada vez

Procédez par passages lents : 10 secondes chacun

<6 Ziehensie die Klinge langsam durch (ca. 10 Sek.)

<@> Effettuare un passaggio lento: circa 10 secondi in ogni direzione.

<&@ Téhnéte niiz pomalu v kazdém sméru pfiblizné 10 sekund

Faga i lentos: i 10 segundos cada vez
Drag kniven [3 ienjamn roy ungefér 10 sekunder at bada hallen.
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<&@ Next, insert the knife into the knife guide slot on the right side, and sharpen the other side of the knife in the same
way (heel to tip and back again).

Después, inserte el cuchillo en la ranura por el lado derecho, y afile el otro lado del cuchillo de la misma manera (del
talon ala puntay atrds otra vez).

Insérez ensuite le couteau dans la fente du couvercle c6té droit et aiguisez I'autre coté de la lame de la méme fagon
(dutalon au ala pointe dans un mouvement de va-et-vient. ).

<> AnschlieBend fiihren Sie das Messer in den Fiihrungsschacht auf der rechten Seite ein. Die Klinge wird hier genau so
geschérft wie auf der anderen Seite indem Sie die Klinge vor und zuriick ziehen.

<& Unavolta terminata |'affilatura della lama su un lato, inserire il coltello nella fessura destra e procedere allo stesso
modo (dalla fine alla punta e ritorno).

<@ Dile vlozte niiz do drzaku na pravé strané a zbruste jeho druhou stranu stejnym zpisobem (od paty cepele k jeji
$picce).

Em seguida insira a faca na abertura lateral direita e afie 0 outro lado da mesma maneira (da base para ponta, e
novamente).

<> Forner knivbladet i slipskaran pa hogra sida och slipa den andra sidan av knivbladets egg pa motsvarande satt (fran
basen av knivbladet till spetsen och sedan tillbaka igen).
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<> Please do not use this sharpener to sharpen ceramic knives other than those manufactured by Kyocera. The
productis not guaranteed when sharpening knives made by other manufacturers. Please also note that
ceramic knives are extremely hard, so this sharpener cannot return the cutting edge to its original
sharpness at the time of purchase.

Por favor, no use este afilador para afilar cuchillos de ceramica distintos de los fabricados por Kyocera. El
producto no estd garantizado al afilar los cuchillos hechos por otros fabricantes. Tenga en cuenta también
que los cuchillos de cerdmica son muy duros, asi que este afilador no puede devolver al cuchillo el filo
original que tenia en el momento de la compra.

Ne pas utiliser cet aiguiseur pour affiter des couteaux céramiques autres que ceux fabriqués par Kyocera. La
garantie n"est pas applicable pour I'aiguisage de couteaux fabriqués par un autre fabricant. Notez
également que les lames en céramiques sont trés dures et qu'il ne sera pas possible de retrouver le
tranchant d’origine.

Bittte verwenden Sie nur Kyocera-Keramikmesser mit diesem Schleifgerét. Fiir Messer anderer Hersteller
iibernehmen wir keine Garantie. Keramikmesser sind extrem hart, daher kann dieses Schleifgerat die Klinge
nichtinihren Ursprungszustand zuriick versetzen.

<&> Non utilizzare questo affilatore per affilare coltelli in ceramica che non siano di produzione Kyocera. Il
prodotto non ¢ garantito per I'affilatura di coltelli di altri produttori. | coltelli in ceramica sono
estremamente duri e pertanto questo affilatore non puo riportare il filo alle condizioni originali dello stesso
al momento dell’acquisto.

<> Prosim, nepouzivejte tento brousek k ostfeni jinych keramickych nozii nez znacky Kyocera. Neposkytujeme
garanci kvalitniho nabrouseni jinych keramickych nozii kromé nozi Kyocera. Vemte prosim na védomi, ze
keramické noze jsou velmi tvrdé, a proto jim brouseni nemize vratit ostii do piivodni ostrosti, které mélo v
okamziku ndkupu.

Favor ndo usar este afiador para afiar outras facas de ceramica além das fabricadas pela Kyocera. 0 produto
ndo tem garantia se usado para afiar facas de outros fabricantes. Favor também observar que as facas de
ceramica sao extremamente duras, por isso este afiador ndo conseque fazer com que o fio de corte retorne a
condicao original do momento da compra.

<> Favor ndo usar este afiador para afiar outras facas de cerdmica além das fabricadas pela Kyocera. 0 produto
ndo tem garantia se usado para afiar facas de outros fabricantes. Favor também observar que as facas de
ceramica sao extremamente duras, por isso este afiador ndo conseque fazer com que o fio de corte retorne a
condicao original do momento da compra.
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<€ When cleaning the area around the grinding stone, pull the cleaning cover knobs, open, and clean. The
sharpener will not work if not closed properly.

Cuando limpie el drea alrededor de la piedra de afilar , tire de los botones de la tapa de limpieza, abrir y limpiar.
El afilador no funcionara si no se ha cerrado correctamente.

Pour I'entretien de la meule, tirez les fixations du couvercle, ouvrez-le et procédez au nettoyage. L'aiguiseur ne
fonctionera pas sile couvercle n'est pas fermé correctement.

<& Um den Schleifstein reinigen zu kénnen, driicken Sie bitte die Halterung nach innen und ziehen Sie am Deckel
um diesen zu offnen. Der gedffnete Bereich kann nun gereinigt werden. Im Anschlu an die Reinigung bitte den
Messerscharfer wieder verschlieBen, da dieser nur in geschlossenem Zustand funktioniert.

<& Quandosi pulisce I'area intorno alla mola, tirare la maniglia del coperchio, aprire e pulire. L' affilatore, non
funziona se non viene chiuso correttamente.

<© Pokud cheete Cistit oblast okolo brusného kotouce, vytahnéte knoflik ¢isticiho poklopu, oteviete ho a vycistéte.
Brousek nebude fungovat, dokud nebude poklop spravné zavien.

Quando limpar ao redor da pedra de amolar, puxe os botdes da tampa de limpeza, abra e limpe. 0 afiador nado
funcionard se a mesma nao for fechada corretamente.

<€ Vid rengoring av sliphjulen. Tryck in hylsan ppna och rengdr. Slipfunktionen fungerar inte om hylsan stangs
felaktigt.

@ %ﬂEM’li&i&ﬁﬁﬁlﬁ,i%#i%i%iﬁ%E‘J-Fﬂ\ﬂ??)ﬁi&ﬁi%;‘ﬁuﬁi%lﬁiﬁiﬁumn%%%t?,EimlJszPF
SR,
XE FHE ESIA mj= FAFHo £F0|E Tot T HAFYAR. HHE M2 A
@2 SESIA| fES 5o] YgLch

BARNZHEFANT 38 E BERA/N—DOEHZDFATHEBRLTKLEIV AN—ZIELL
BBV EBELBWRICE>TWET,

<> The area around the grinding stone can be cleaned.Clean with a cloth, toothbrush, or cotton swab.
> Never apply running water, as this will cause the product to malfunction.

El drea alrededor de la piedra de afilarse debe limpiar. Limpiar con un trapo, cepillo o un bastoncillo de algoddn.
*Nunca aplicar un chorro de agua, ya que esto hard que el producto funcione mal.

Lameule peut étre nettoyée a I'aide d'un tissu propre, d'une brosse a dents ou avec du coton.
Ne pas laver sous 'eau courante, cela causerait des disfonctionnements de |'appareil.

Der Bereich um den Schleifstein kann gereinigt werden. Bitte verwenden Sie einen Lappen, eine Zahnbiirste oder
ein Wattestabchen.
Bitte niemals laufendes Wasser verwenden. Dies kann die Funktion beeintrachtigen.

<> L'areaintorno alla mola puo essere pulita. Pulire con un panno, uno spazzolino o con un tamponcino di cotone.
*Non utilizzare acqua corrente, altrimenti causa di malfunzionamento.

<& Prostor okolo brusného kotouce miize byt cistén. Cistéte hadiikem, kartackem nebo bavinénym tamponem.
*Nikdy nedavejte pod tekouci vodu, miize to zpiisobit nefunkénost vyrobku.

Adreaao redor da pedra de amolar pode ser limpa. Para limpeza utilize um pano, escova dental ou um cotonete.
Nunca utilize dgua corrente, pois isso acarretara o mau funcionamento do produto.

<> Omradet runt sliphjulen kan rengdras med en trasa, tandborste eller tops.
Anvénd aldrig rinnande vatten, da det kan medfara funktionsfel.
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